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Najnowsza technologia

zapewnia 0szczednosc miejsca
| pieniedzy, zapewniajgc
niespotykang dotgd wydajnosc!
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NAJBARDZIE] ZAAWANSOWANA TECHNOLOGIA

Pionowy przeptyw powietrza

Odkryj tatwy sposob na zmekszeme sprzedazy
granity przy uzyciu lacie
zapewniajac fatwosc uzytkowama i poprawiajac
wrazenia klientow. Urzqdzenle p05|ada nowoczesne
rozwigzanie: | / 1. Najlepsza
produkcja granity przy uzyuu najmnIEJSZE‘J mozliwej
przestrzeni.

Swieze powietrze jest absorbowane pod maszyng i
unosi sie do goéry, wychodzac przez tylne otwory
wentylacyjne. V-Air wyposazony jest w wewnetrzne
wentylatory, zapewniajgce dobry przeptyw powietrza
chtodzacego oraz ¢ icje bez kumulacji
ciepta pod maszyna.



Dlaczego pionowy
przeptyw powietrza ?

Oszczedzaj miejsce =
Oszczedzaj pienigdze

Dzieki pionowemu przeptywowi powietrza, V-Air umozliwia
optymalizacje przestrzeni. Instaluj maszyny jedna obok
drugiej bez wolnej przestrzeni. Innowacyjna koncepcja
pionowego chtodzenia, zapewnia oszczednoS¢ miejsca i
pieniedzy, zapewniajgc niespotykang dotad wydajnosc! V-Air
skraca czas pracy i pomaga skupi€¢ sie na tym, co naprawde
wazne dla klienta.

Zerowy odstep.

Wiecej miejsca na Twoim blacie oznacza
wiekszg ilos¢ sprzetu i produktéw do
zaoferowania Twoim klientom, oznacza to
znaczny wzrost liczby klientow, ktorych
mozesz zadowolic.

Inne granitory
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Boczny przeptyw powietrza.

Wiekszos¢ granitorow wykorzystuje system
bocznego przeptywu powietrza, co oznacza,
Ze musisz zostawi¢ wolne miejsce, okoto 25
cm po bokach i 30 cm z tytu, aby zapewnic
prawidtowg cyrkulacje powietrza.
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URZADZENIE MOZE PRACOWAC Z:

Ptynnym koncentratem
Shake w proszku

Alokoholem

Produktami na bazie owocow

ZAWARTOSC CUKRU
Poziom cukru w mieszance musi wynosi¢ od 12% do 17%..

CAELA GAMA V-AIR:

V-AIR 2 BASIC V-AIR 2 FULL ELECTRONIC

CO MOZNA PRZYGOTOWAC ?

Granita

Sorbety
Koktajle

Zimne napoje

V-AIR 3 BASIC



V-1

V-Air 2

Basic Version

POJEMNOSC ZBIORNIKA 12L
LICZBA ZBIORNIKOW 2
KONTROLA Panel dotykowy

5 TRYBOW:
Slush - Stand by - Mix -

TRYBY PRACY Defrost - Stop

- Tryb kazdego zbiornika

- Temperatura w kazdym
WYSWIETLANE INFORMACJE

BODC7AS PRAGY zbiorniku

S el N
TRYBY AUTOMATYCZNE Tak

ZDALNE STEROWANIE Nie
KONSYSTENCJA SORBETU

NAPIECIE STANDARDOWE 230V/50Hz

MOC 800W / 600W

GAZ CHEODNICZY R 452 /R 290

WAGA NETTO 56 Kg

TEMP. POMIESZCZENIA Max 43°C

WYMIARY (szer. x gt. x wys.) 45x62x90 cm

Full Electronic Version
12L
2
Ekran dotykowy

6 TRYBOW:
Slush - Stand by - Mix -
Defrost&Slush - Defrost&Mix -
Stop

- Tryb kazdego zbiornika
- Temperatura w kazdym

zbiorniku

- Czas oczekiwania na sorbet
- Poziom sorbetu
- Alarm

Angielski, Wioski, Hiszpanski,

Francuski, Niemiecki
Tak
Tak

230V/50Hz

800W / 600W
R 452 /R 290
56 Kg
Max 43°C
45x%62x90 cm

V-Air 3
Basic Version
12L
8
Panel dotykowy

5 TRYBOW:
Slush - Stand by - Mix -
Defrost - Stop

- Tryb kazdego zbiornika
- Temperatura w kazdym
zbiorniku

Angielski, Wtoski, Hiszpanski,
Francuski, Niemiecki

Tak
Nie

Sterowanie poprzez wyswietlacz Sterowanie poprzez wyéwietlacz Sterowanie poprzez wyswietlacz

230V/50Hz
1200W / 1200W
R 452 /R 290
70 Kg
Max 43°C
67x62x90 cm



tatwe napetnianie
Zawiasowe pokrywy

Zawiasowe pokrywy umozliwiajg
napetnienie zbiornikdw bez ich
zdejmowania. Umozliwia to takze
bezprzewodowe podswietlenie i
kilka mozliwosci personalizacji.

Ochrona
przed
zalaniem

Jesli ptyn wycieknie ze zbiornika,
jest on przenoszony do korytka
ociekowego przez wewnetrzng
rurke, co zapewnia maksymalne
bezpieczenstwo

i pozwala unikngc ryzyka awarii
elementow elektrycznych
poprzez zalanie.



Touch & Slush

Intuicyjny i ekran
dotykowy zapewniajacy:

za dotknieciem przycisku
oraz szybki i tatwy dostep do
powiadomien, ustawien i
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Szybkie
rozmrazanie

Unikaj dtugich czaséw
rozmrazania. Tryb odszraniania
pozwala uzyskac ptyn 75%
szybciej niz standardowe
rozmrazanie w temperaturze
pokojowej. Pozwala zaoszczedzi¢
czas i szybko umy¢ maszyne.
Funkcja utatwiajgca codzienne
uzytkowanie.



Perfekcyjne
uszczelnienie

zbiornika

Tylna uszczelka jest w prosty
spos6b montowana na
zbiorniku przed zamontowaniem
jej na maszynie. Nie tylko
oszczedza to czas podczas
procesu montazu, ale takze
zapewnia lepsze uszczelnienie i
zapobiega wyciekom.

Granitor
Z filtrem
bezpylowym

Znajduje sie pod maszyng w celu
utrzymania czystosci, co pozwala

l na |
elektryczne;.

I tatwo zdejmowany do
czyszczenia, wystarczy wysungc

go do przodu.




Prosta obstuga
Proste czyszczenie

Ergonomiczny kran Push&Pull
zapewnia tatwe dozowanie na
dwa rézne sposoby (w przéd i w
tyt). Rozwigzanie tatwe w uzyciu,
montazu i demontazu. Mozliwosc
demontazu jedng reka.
Oszczedzaj czas, unikajgc
demontazu wszystkich elementéw
do czyszczenia.

Perfekcyjne
mieszanie

Asymetryczny ksztatt
zbiornika, zapewnia lepsze
mieszanie i optymalng
konsystencje, a takze
zapobiega tworzeniu sie
zatorom lodowym, tworzgc
idealng konsystencje.



Autouzupetnianie

Zmien swojg standardowg
maszyne w maszyne do
automatycznego napetniania, po
prostu zmieniajgc pokrywe.
Zapomnij o przygotowywaniu
mieszanki i uzupetnianiu maszyny,
system zrobi to za Ciebie
automatycznie.

Zdalne
sterownie

Monitoruj prace maszyny za
pomocg smartfona lub
laptopa: lokalizacja maszyny,
tryb pracy w czasie
rzeczywistym, problemy,
przeprowadzany proces
czyszczenia, poziom
zmrozenia produktu, itp.




Petna e —

Kontrola
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Poprzez wyswietlacz: ustaw
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ilustrowanemu przewodnikowi.

e
E Personalizacja
k Zaprojektuj wtasng maszyne
W@W 508 | “ﬂ Oferujemy m'ozhwos.c
: spersonalizowania
SWW urzgdzenia za pomoca
—— wiasnej grafiki, a takze

mozliwos$¢ wyboru koloru

I IT——‘I obudowy.




Oszczednosc
do 30 %

Zaawansowane sterowanie
elektroniczne w potaczeniu z

wydajnym uktadem chtodniczym,
zapewnia maszyne o optymalnej
wydajnosci i niskim zuzyciu

energii (co oznacza nizsze
rachunki za media). V-Air zuzywa
0 30% mniej energii niz inne
maszyny do sorbetow.

Ulepszone
czyszczenie

Oszczedz czas i pienigdze dzieki
tatwemu i szybkiemu systemowi
czyszczenia:

- Jednoczesciowy system kranow
- Demontaz/montaz bez narzedzi
- Niewiele elementéw do

czyszczenia



ECO
SYSTEM =

CHLODZENIME ¢

Ekologiczny czynnik chtodniczy, ktéry ( y
redukuje emisje dwutlenku wegla do
zera przy jednoczesnym zwiekszeniu
wydajnosci chtodniczej o 8%.

Oznacza to, ze V-Air zapewnia wiekszg
moc chtodzenia, jednoczesnie
zmniejszajgc zuzycie energii do 30%.

Koncepcja V-Air pokazuje nasze
zaangazowanie w zrownowazony
rozwoj, dostarczajgc wartosciowe
rozwigzania dla branzy horeca poprzez
innowacje i zrbwnowazony rozwoj
naszej dziatalnosci i naszych klientow,
dbajac o nasze srodowisko.
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CARPIGIANI
HORECA

We are

Innowacje, jakos¢, kreatywnos¢ i odwaga zawsze byly integralng czescia tozsamosci
korporacyjnej Carpigiani Horeca. Produkty na najwyzszym poziomie sg zawsze wynikiem
pracy zespotowej i dlatego kazdego dnia ulepszamy proces produkcyjny, technologie i relacje
z klientami. Doktadamy wszelkich staran, aby Carpigiani Horeca byta idealnym partnerem dla
rozwoju wielu projektow.

Wybor sprzetu Carpigiani Horeca to gwarancja produkcji najwyzszej jakosci produktow.
Mozesz mie¢ pewnos¢, ze Twoj sprzet bedzie solidny, wydajny, bezawaryjny i prosty w
obstudze. Z biegiem czasu korzysSci te przektadajg sie na oszczednos¢ kosztdéw i szybki zwrot

inwestycji.
ea“cfﬁm%\bof»
Made in 4 )
Spain %K B

Kazda maszyna z Carpigiani Horeca jest
produkowana w fabryce w Rafelcofer
(Walencja-Hiszpania) na powierzchni 3.600
metrow kwadratowych. 3 linie produkcyjne
pozwalaja na produkcje ponad 20.000
maszyn rocznie przez wykwalifikowanych
specjalistow.

fundacion n‘
ecou?
raee’s

Carpigiani Horeca jest cztonkiem fundacji
ECO-RAEE, ktora wspotpracuje w zakresie
prawidtowego zarzadzania S$rodowiskiem
oraz gospodarowania zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym.

Wszystkie urzadzenia produkowane przez
Carpigiani Horeca posiadajg znak CE,
ktéry potwierdza, ze nasze produkty
zostaty ocenione i spetniaja wymagania
UE w zakresie bezpieczenstwa, zdrowia i
ochrony $rodowiska.
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Intertek Intertek

Sprzet Carpigiani Horeca zostat uznany
przez E.T.L. za zgodny z amerykanskimi i
kanadyjskimi normami bezpieczenstwa
elektrycznego i zywnosciowego.

Wszystkie urzadzenia produkowane przez
Carpigiani Horeca sg zgodne z Systemem
Zarzadzania Jakoscig, zgodnym z normga
I1SO 9001:2015.
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LISTED

Sprzet Carpigiani Horeca zostat uznany
przez U.L. za zgodny z amerykanskimi i
kanadyjskimi normami bezpieczenstwa
elektrycznego | zywnosci.



Dla zainteresowanych bezptatnie udzielimy porady odnosnie sprzedazy
granity i z zakresu obstugi urzadzenia. Aby uzyska¢ dodatkowe informacje,
skontaktuj sie z nami:

P.P.H.U. ICEKALINKA Dziat handlowy
Robert Kalinka Email: biuro@icekalinka.pl
ul. Powisle 25
27-600 Sandomierz
Biuro obstugi klienta
Telefon: Email: kontakt@icekalinka.pl
+48 730 363 620
+48 602 877 869
Serwis i czesci zamienne
WWW.ICEKALINKA.PL Email: serwis@icekalinka.pl

CARPIGIANI
HORECA

Swiatowej klasy technologia, idealna dla klientéw, ktérzy szukaja
najnowoczesniejszej konstrukgji.



